
畑

品種：ソーヴィニョン、セミヨン

メンドシーノAVAの複数の地域からの

買いブドウ

醸造
ステンレスタンクで醗酵

木製樽で半年間熟成

畑

品種：シャルドネ100％

植樹：標高75m

土壌：礫を含む粘土質

醸造
木製樽で醗酵

木製樽で熟成

畑

品種：メルロー70％、シャルドネ30％

植樹：標高75m

土壌：礫を含む粘土質

醸造
木製樽で醗酵

木製樽で熟成

畑

品種：メルロー、マルベック、カベル

ネ・ソーヴィニョン、カベルネ・フラ

ン、プチィ・ヴェルドー

メンドシーノAVAの複数の地域からの

買いブドウ

醸造
木製樽でマセレーション

木製樽で熟成

畑

品種：ジンファンデル、カリニャン、

バルベーラ

植樹：カリニャン樹齢約100年、他は約

30年

醸造

開放桶で発酵

木樽（600ℓ）で9ヵ月熟成。

1ℓボトル、王冠で瓶詰め

畑

品種：ジンファンデル、カリニャン、

バルベーラ、プティ・シラー

メンドシーノのテスタファミリーから

の買いブドウ。

醸造

醸造用プラスチックバットで10日間ス

キンコンタクト

バリックで9ヶ月間熟成

　コトゥーリ家のワインの歴史は、イタリア系移民である、ハリー・コトゥーリと彼の2人の息子、トニーとフィルが設立したことから始まる。1979年に

ワイナリー、H.コトゥーリ＆サンズとして元詰を始め、トニー・コトゥーリの名は、近代カリフォルニアにおいて最初のナチュラルワインメーカーとして

知れ渡る。トニーの息子、ニックも10代から家業に加わり2009年にSonoma Mountain Wineryをニック個人のプロジェクトとして始める。このプロジェ

クトはニック自身の考えで畑を手入れして、「PURE 00 WINE」完全無添加のワイン造りが根幹となっている。ワインを通して地域を紹介することにあ

る。次なるニックのステップはカリフォルニアの中でも、より古くから植わっているブドウ品種に注力し、クラシカルなワイン醸造スタイルと、絶え間な

く続くナチュラルワインのプロセスを融合させることにある。カリフォルニアの光と熱、乾燥を強く感じるが、無添加のワインらしいピュアな果実味が特

徴的。

H. Coturri & Sons

Ｈ.コトゥーリ ＆ サンズ

〇Chardonnay

シャルドネ

備考

Sonoma MTN Wineryを冠するエチ

ケットは、全て自社畑。

ボリュームはあるが、柑橘を思わせる

酸味が心地よい。

●Testa Field Blend

テスタ・フィールド・ブレンド

備考
・2017年がファーストヴィンテッ

ジ。

〇Bordozo White

ボルドーゾ・ ホワイト

備考

ボルドーゾは”ボルドー・スタイルの

カリフォルニアのテーブルワイン”が

コンセプトではあるが、リッチで複雑

味がある。

●Zin Contact Field Blend

ジン・コンタクト　フィールド・ブレンド

備考

北部カリフォルニアの典型的な品種構

成で、清涼感と飲み心地の良さを目指

した。

●Mer Cha Cha

メル・チャ・チャ

備考

Sonoma MTN Wineryを冠するエチ

ケットは、全て自社畑。プレスをした

シャルドネの皮をマセレーション。

●Bordozo Red

ボルドーゾ・レッド

備考

ボルドーゾは”ボルドー・スタイルの

カリフォルニアのテーブルワイン”が

コンセプト。しっかりと熟した果実

の、胡椒やたばこのような香りを感じ

る。



畑

品種：メルロー、シラー、カベルネ・

ソーヴィニョン、ジンファンデル、

シャルドネ

位置：標高75m

土壌：礫を含む粘土質

醸造

開放桶で発酵

木樽（600ℓ）で9ヵ月熟成。

1ℓボトル、王冠で瓶詰め

畑

品種：メルロ―

植樹：1991年

位置：標高75m、南東向き

土壌：礫を含む粘土質

醸造

醸造用プラスチックバットで10日間ス

キンコンタクト

バリックで9ヶ月間熟成

畑

品種：ピノ・ノワール主体、シャルド

ネ

植樹：2010年

植樹：標高75m

土壌：礫を含む粘土質

醸造

醸造用プラスチックバットで10日間ス

キンコンタクト

木製樽で熟成

畑

品種：ジンファンデル100％

植樹：1990年代

植樹：標高75m

土壌：礫を含む粘土質

醸造

醸造用プラスチックバットで10日間ス

キンコンタクト

バリックで9ヶ月間熟成

畑

品種：カベルネ・ソーヴィニョン

100%

植樹：標高75m

土壌：礫を含む粘土質

醸造

醸造用プラスチックバットで10日間ス

キンコンタクト

バリックで9ヶ月間熟成

●Merlot

メルロー

備考

Sonoma MTN Wineryを冠するエチ

ケットは、全て自社畑。

5haのメルロの区画をNicが世話しは

じめたのは2010年からだが、1991年

から叔父のフィルが世話していた。

Sonoma Mountain AVAの端にある

Maclise vineyard

Sonoma MTN Wineryを冠するエチ

ケットは、全て自社畑。

2009年～2014年の間だけ造られた、

ニック・コットゥーリの実験的なキュ

ヴェ。

●Cabernet Sauvignon

カベルネ・ソーヴィニョン

備考

Sonoma MTN Wineryを冠するエチ

ケットは、全て自社畑。

しっかりと果実を熟させており、ユー

カリやミントなどのハーブが香る。

●Zinfandel

ジンファンデル

備考

Sonoma MTN Wineryを冠するエチ

ケットは、全て自社畑。ゴブレ仕立て

の畑で、何故かはわからないが、各ブ

ドウ樹の熟度のばらつきが大きい畑。

抽出を濃くせず、軽やかに仕上げた。

●Pinot Noir

ピノ・ノワール

備考

Sonoma MTN Wineryを冠するエチ

ケットは、全て自社畑。

ピノ・ノワールの畑に少量植わるシャ

ルドネも一緒に醸造、熟成。

●Cuvee No1

キュヴェ　ナンバー1

備考


