
畑

品種：メンシア主体､バレンシアナ､パ

ロミノ、アリカンテ・ブーシェ､その

他土着品種

位置：標高450～800m

醸造

木製開放槽、ステンレスタンクで醗酵

バリック（新樽率：100％）で4ヵ月

間熟成

畑

品種：メンシア89％、白品種を含む地

品種11％

植樹：1920～1960年代

位置：標高500～950m

土壌：スレート、砂岩、粘土、クオー

ツ

醸造
木製樽で、約1ヵ月マセレーション

バリックで約12ヵ月間熟成

畑
品種：メンシア100％

位置：標高520～720m
醸造

小型の木製開放槽でマセレーション

フランチオークの大樽で熟成

畑
品種：メンシア100％

位置：標高600～690m
醸造

小型の木製開放槽でマセレーション

バリックで熟成

畑

品種：メンシア90％、白品種を含む地

品種10％

植樹：1920～1950年代

位置：標高610～730m、南西向き

土壌：スレート、クオーツや石灰岩を

含む

醸造
小型の木製開放槽でマセレーション

バリックで熟成13ヵ月間熟成

畑

品種：メンシア85％、白品種を含む地

品種15％

樹齢：1910～1950年代

位置：標高670～730ｍ、南向き

土壌：スレート、鉄分を含んだ粘土層

が浅く覆う

醸造
小さな開放桶で3週間マセレーション

バリックで16ヵ月間熟成

畑

品種：メンシア97％、白品種3％

樹齢：1940年代

位置：標高800～860m、南東向き

土壌：スレート、石灰岩その他金属を

含む

醸造

小型の木製開放槽で20日間マセレー

ション

バリックで12ヵ月間熟成

●Bierzo - Moncerbal

ビエルソ　モンセルバル

備考

●Pétalos

ペタロス

備考

買いブドウ。1/2はコルヨン町に属する

スレート岩の丘陵斜面畑産。1/2は、他

の諸村（バルチュイジェ、ビラデカネ

ス、パランドネス、ビラフランカ・

デゥ・ビエルソ）の尾根にある薄い土壌

の畑産。

エチケット右側に描かれる植物のデザイ

ンはVTごとに替わる。

●Bierzo - Villa de Corullón

ビエルソ　ビリャ・デ・コルヨン

備考
層をなしたスレート土壌にクォーツ、砂

岩、粘土などが混ざる。ビエルソの斜面

に広がる200の小さな畑。全て自社畑。

Descendientes de J. Palacios

デスセンディエンテス・デ・ホセ・パラシオス

●Bierzo - San Martin

ビエルソ　サン・マルティン

備考
サン・マルティン丘陵にある５ヶ所の自

社畑産（急斜面）。

●Bierzo - Fontelas

ビエルソ　フォンテラス

備考
サン・マルティン丘陵にある３ヶ所の自

社畑産（急斜面）。

モンセルバル丘陵の急斜面にある数ヶ所

の自社畑のブドウによるキュヴェ。ク

オーツ、石灰岩、砂岩を多く含むため、

根を深くまではやすことが出来る。石英

が土壌を特製づけている。

●Bierzo - Las Lamas

ビエルソ　ラス・ラマス

備考

ラス・ラマス丘陵の急斜面にある３ヶ所

の自社畑のブドウによるキュヴェ。垂直

に分布するスレート層を粘土層が覆う

（45ｃｍ）。やや酸性を示す土壌。鉄分

を多く含むが、その他の金属成分が少な

いので、バランスが取れている。

●Bierzo - La Faraona

ビエルソ　ラ・ファラオナ

備考

コルヨンの町でも最も高地に位置する畑

のブドウによるキュヴェ。ホセ・パラシ

オスの事実上のトップ・キュベ。800m

以上の高地で生み出される、厳選された

ブドウを用いる。強さと感性に訴える美

しさとのデリケートなバランスを持った

ワイン。

噴火によると思われる、断層があり、コ

バルト、チタン、マンガン、黄鉄鉱など

が見つかる。鉄分はすくない。


