
畑
品種：シャルドネ、アルネイス、ファヴォリー

タ、コルテーゼといった土着品種
醸造

手作業で収穫されたブドウは、圧搾されるまで

最上の状態で保管できるよう、穴をあけられた

小箱に入れられます。やわらかい圧搾によって

得られたモストは、4℃下で、重力を用いた方

法で清澄されます。得られたきれいなマスト

は、およそ17℃に保たれながら発酵が進みま

す。マロラクティック発酵はコントロールさ

れ、一部でのみ起こります。ワインの安定の

後、短期間休ませてから、ビン詰めと出荷が行

われます。

畑

品種：アルネイス

植樹：1998年ごろ（2/3）、2010年ごろ（1/3）

位置：標高400ｍ、南東

土壌：泥灰土、石灰質

醸造
ステンレスタンクにて8日間マセレーション。

その後、ステンレスタンクにて醗酵、熟成。

畑

品種：アルネイス

植樹：1998年ごろ（2/3）、2010年ごろ（1/3）

位置：標高400ｍ、南東

土壌：泥灰土、石灰質

醸造
ステンレスタンクにて8日間マセレーション。

その後、ステンレスタンクにて醗酵、熟成。

畑

品種：ドルチェット、バルベーラ、ネッビオーロ

植樹：1962～2010年ごろ

位置：標高360-400m、南東

土壌：泥灰土、石灰質

醸造

マセレーションをドルチェット7-8日間、バル

ベーラ18日間、ネッビオーロ40日間行う。

その後、セメントタンクにて醗酵、熟成。

畑 品種：バルベーラ 醸造

醸造は伝統的な手法に即して行われ、浸漬は6

ないし7日間にわたります。時折、味わいの丸

みと滑らかさを兼ね備えさせるため、木樽での

熟成を経させるという選択をすることもありま

す。このワインは、エコセール・イタリアに

よって、ビオロジック製品であるという認証を

得ています。

畑

品種：ネッビオーロ

植樹：1972年ごろ

位置：標高420ｍ、南東

土壌：泥灰土、石灰質

醸造

マセレーションを42日間行う。

その後、セメントタンクにて醗酵、木樽にて熟

成。

Punset

プンセット

●Langhe Rosso Neh!

ランゲ・ロッソ　ネー！

備考

○Langhe Bianco - Ne'?

ランゲ・ビアンコ　ネ？

○Langhe Arneis

ランゲ・アルネイス

備考

○Langhe Bianco

ランゲ・ビアンコ

備考

2017年春の剪定によって、一定量のブドウが2週間ほど遅

く熟した。これらのブドウで別のキュヴェを造ることにし

た。

普段より多少、軽く淡い色合いをしている。Langhe

Arneisの認証を取得可能であったが、日本向けには通常の

Langhe Arneisと区別するためLanghe BiancoのDOCを取

得した。

●Barbaresco - Campo Quadro

バルバレスコ　カンポ・クワードロ

備考

備考

●Barbera d'Alba

バルベーラ・ダルバ

備考

バルベーラという品種に特有の非常に高い酸を減らすた

め、非常によく熟したブドウのみを用いて醸造。酸の減少

だけでなく、とりわけ際立ったフルーティーなアロマが備

わるのです。


